
 
 

PRODUCTO:    BURGUER MEAT CON 
CEBOLLA 

 
 

DESCRIPCIÓN Y COMPOSICIÓN: 
 
Preparado cárnico fresco a base de carne magra picada 
de cerdo y vacuno, fibra vegetal, especias y aditivos 
autorizados. 
 
INGREDIENTES: 
 
Paleta, carne y grasa de cerdo (45%), carne magra de  

vacuno (25%), agua, sal, dextrina, azúcares (dextrosa, LACTOSA), conservador 
(SULFITOS E-224, E-221; E-262), antioxidantes (E-301; E-331, iii; E-330), aromas, 
colorante (E-120), especias, pan rallado [harina, almidón y salvado de maíz, sal, espesante 
(E-415), conservante (E-200)], fibra y proteína vegetal, fécula de patata, corrector de acidez 
(E-327), ajo fresco morado, potenciador del sabor (E-621) y cebolla (6%). 
 
 
CARACTERISTICAS MICROBIOLOGICAS: 
 

PARÁMETROS RESULTADOS MÁX. ADMITIDOS 

Rcto. Escherichia coli 5.00 X 103
 ufc/gr 

Inv. Salmonella Ausencia 

  

 
 
INFORMACIÓN NUTRICIONAL (por 100 g.): 
 

Valor Energético: 911 Kj 218 kcal 

Grasas: 15,45 g. de las cuales 
saturadas: 6,96 g. 

Hidratos de Carbono: 1,64 g. de los cuales 
azúcares:  0,64 g. 

Proteínas: 14,99 g.  

Sal: 1,46 g.  

 
 
CADUCIDAD Y CONSERVACIÓN: 
 

• CADUCIDAD: 8 días. 
• USO INTENCIONADO: Es necesario el cocinado completo antes de su consumo. 



 
 
 

• CARACTERÍSTICAS DE SEGURIDAD: Contiene LACTOSA y SULFITOS. Libre 
de organismos modificados genéticamente (OMG). 

• CONSERVACIÓN: Entre 0º y 5 º C. No romper la cadena de frío (conservación, 
almacenamiento, transporte, distribución y venta) hasta el momento de cocinar. 

• PRESENTACION: Por piezas a granel de 100-120gr. aprox. y/o en bandejas termo-
selladas con atmósfera protectora de 450gr. aprox. (4Uds). 
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