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PRODUCTO: MORCILLA DE ARAGON

% DESCRIPCION Y COMPOSICION:

Producto carnico cocida a base de arroz, pifiones, sangre y tocino de
cerdo, cebolla, especias y aditivos autorizados.
Embutido en tripa roscal natural de bovino de calibre 45/50 mm.

INGREDIENTES:

Arroz, sangre y tocino de cerdo, cebolla, fécula, sal, PROTEINAS
LACTEAS, especias, estabilizante (E-451i, E-415), PROTEINA DE
SOJA, azucar, PINONES, LACTOSUERO, corrector de acidez (E-327),
conservador (E-262, E-250), antioxidante (E-331, E-325), pimentén de
la vera dulce y tripa natural.

CARACTERISTICAS MICROBIOLOGICAS:

PARAMETROS RESULTADOS MAX. ADMITIDOS
Rcto. Aerobios Mesofilos Totales <1,00 x 1076 ufc/gr
Rcto Enterobacterias <1,00 X 1072 ufc/gr
Rcto. Escherichia coli Ausencia
Inv. Salmonella Ausencia
Rcto. Staphylococcus coagulasa (+) <1.00 X 102 ufc/gr
Rcto. Clostridium Sulf-Red <1.00 X 102 ufc/gr
Rcto. Listeria monocytogenes Ausencia

INFORMACION NUTRICIONAL (por 100 g.):

Valor Energético: 1351 KJ 324 kcal

Grasas: 30 9. de las cuales
saturadas: 11,7 g.

Hidratos de Carbono: 3,2¢. de los cuales
azucares: 1,6 g.

Proteinas: 11g.
Sal: 1,75 g.




CADUCIDAD Y CONSERVACION:

« CADUCIDAD: 60 dias.

+ USO INTENCIONADO: Cocinado completo antes de su consumo.

« CARACTERISTICAS DE SEGURIDAD: Contiene PINONES, PROTEINAS
LACTEAS Y DE SOJA Y derivados lacteos (LACTOSUERO). Libre de organismos
modificados genéticamente (OMG).

« CONSERVACION: Entre 02y 5 ¢ C. No romper la cadena de frio (conservacion,
almacenamiento, transporte, distribucion y venta) hasta el momento de cocinar.

« PRESENTACION: Envasado al vacio en unidades de 250 gr aprox. en plastico de
uso alimentario.
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