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PRODUCTO: MORRO DE CERDO COCIDO

DESCRIPCION Y COMPOSICION:

Producto carnico cocido a base de morro de cerdo y aditivos autorizados.

INGREDIENTES:

Morro de cerdo (Origen: Espana), sal, emulgentes (E-451i, E-452i, E-
450i), azucares (dextrosa), conservador (E-262i, E-250), antioxidantes
(E-301, E-331iii, E-330), potenciador del sabor (E-621), pimienta blanca
y colorante (E-120).

CARACTERISTICAS MICROBIOLOGICAS:

PARAMETROS RESULTADOS MAX. ADMITIDOS
Rcto. Aerobios Mesofilos Totales <1,00 x 1076 ufc/gr
Rcto Enterobacterias <1,00 X 1072 ufc/gr
Rcto. Escherichia coli Ausencia
Inv. Salmonella Ausencia
Rcto. Staphylococcus coagulasa (+) <1.00 X 102 ufc/gr
Rcto. Clostridium Sulf-Red <1.00 X 102 ufc/gr
Rcto. Listeria monocytogenes Ausencia

INFORMACION NUTRICIONAL (por 100 g.):

Valor Energético: 769 kJ 184 kcal

Grasas: 11,99 g. de las cuales
saturadas: 4,28 g.

Hidratos de Carbono: 0,22 g. de los cuales
azucares: 0g.

Proteinas: 17,7 .
Sal: 0,46 g.




CADUCIDAD Y CONSERVACION:

« CADUCIDAD: 60 dias.

« USO INTENCIONADO: Producto listo para calentar y consumir al gusto.

« CARACTERISTICAS DE SEGURIDAD: No contiene alérgenos. Libre de
organismos modificados genéticamente (OMG).

« CONSERVACION: Entre 02y 5 ¢ C. No romper la cadena de frio (conservacion,
almacenamiento, transporte, distribucion y venta) hasta el momento de cocinar.

« PRESENTACION: Envase al vacio de 500 gr aprox. en plastico de uso alimentario.

ELABORADO POR: DEPARTAMENTO DE CALIDAD EMBUTIDOS AVENTIN

Fecha ultima actualizacién 10 de mayo de 2024



