
 

 

PRODUCTO:    LOMO EMBUCHADO 
 
 

DESCRIPCIÓN Y COMPOSICIÓN: 
 

Producto cárnico curado, a base de carne de cerdo y especias, 
embutido en tripa artificial. 
Elaborado por RGSEAA: 10.016126/TE 
 

INGREDIENTES: 
 

Lomo de cerdo D.O. Teruel, sal, especias, LACTOSA, azúcar, 
antioxidante (E-301), conservador (E-252, E-250).  
Embutido en tripa artificial. 

 
 
 
CARACTERISTICAS MICROBIOLOGICAS: 
 

PARÁMETROS RESULTADOS MÁX. ADMITIDOS 

Actividad de agua <0,94 Ud Aw 

pH < 6 

Rcto. Escherichia coli <1.00 X 102
 ufc/gr 

Inv. Salmonella Ausencia 

Rcto. Staphylococcus coagulasa (+) <1.00 X 102
 ufc/gr 

Rcto. Listeria monocytogenes <1.00 X 102
 ufc/gr 

Clostridium sulfito-reductor <1.00 X 102
 ufc/gr 

 
 
INFORMACIÓN NUTRICIONAL (por 100 g.): 
 

Valor Energético: 325 kcal. 1362 KJ 

Grasas: 22,6 g. de las cuales 
saturadas: 40,5 g. 

Hidratos de Carbono: 1,3 g. de los cuales 
azúcares:  1,3 g. 

Proteínas: 29,3 g.  

Sal: 4,1 g.  

 
 
 
 
 



 

 

CADUCIDAD Y CONSERVACIÓN: 
 

• CADUCIDAD:  
◦ Pieza entera: 240 días.  

◦ Taco: 150 días. 

◦ Loncheado: Consumir antes de 5 días, 

◦ Loncheado envasado al vacío: hasta 30 días. 

• USO INTENCIONADO: Consumo directo al tratarse de un producto curado. 
Abrir el envase 10 minutos antes de su consumo. 

• CARACTERÍSTICAS DE SEGURIDAD: Contiene LACTOSA. Libre de organismos 
modificados genéticamente (OMG). 

• CONSERVACIÓN: Entre 0º y 7 º C. No romper la cadena de frío (conservación, 
almacenamiento, transporte, distribución y venta) hasta el momento de consumo. 
Mantener en un lugar fresco y seco. 

• PRESENTACIÓN: Pieza entera de 0,950 Kg aprox., en medias piezas, tacos y/o 
loncheado a granel. Puede ser envasado en plástico alimentario. 
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